
 

 

 

フランスの味覚・栄養・健康クラスター 
《VITAGORA ®》 ヴィタゴラ セミナーと合同商談会開催のご案内 

 5／21（水）～23（金） ヴィタゴラクラスターから関連企業・研究所 7団体が訪日  

 

 
EUROGERM/ユーロジェルム 

 
所在地 2 rue champs Doré Parc Activité Bois Guillaume, 21850 St Apollinaire 
ＵＲＬ www.eurogerm.com 
設立年 1989 従業員数 140 名 売上高（2006） 40M€ 
カテゴリー クラスター 製造業 サービス業 大学／研究機関 R&D   

 

コンタクト先 Mr. Olivier MOINARD (オリヴィエ モワナール) 
役職名 アジア地域担当責任者 
ＴＥＬ +33 (0)3 80 73 07 77 Fax +33 (0)3 80 73 07 70 
E-mail アドレス omoinard@eurogerm.com 
 

1. プロフィール 
EUROGERM 社は、製粉業者、製パン、クッキー、パスタ、健康食品などのメーカー用にブレッドインプルーバ

ーやスペシャリティブレッドミックスの調合と研究開発に特化した企業です。EUROGERM 社の商品は顧客の

要望で開発し、カスタマイズされたものです。感覚機能分析センターが製品の味覚、フレーバー、見た目と栄

養面のあらゆる実践的ツールを編み出します。鍵を握る、品質、安全性とトレーサビリティとして ISO9001 を取

得し、更に ISO22000 は、我社の日々のプライオリティと位置づける食品の安全性を保証しています。 

ユーロジェルム社はブルゴーニュ地方サン･アポリネールに部門集約し、事業を展開しています。 

営業部門：フランス国内と同様、海外の顧客への訪問を欠かしません 

品質検査研究所: 穀物と小麦粉の品質を検査し、あらゆる判断を下します 

製パン試験: 製パン試験をすることにより、小麦粉の品質を検査すると同時にブレッドインプルーバーやス

ペシャリティブレッドミックスについても点検 

工場：改良・調整を加えた部分を実践 

品質管理：製品に対する最高の品質と安全性を保証 

感覚分析：お客様が製造される製品の感覚面での有効性を分析 

海外拠点：いつもお客様の近くに、という意味から、アルジェリア、セネガル、ペルー、ブラジルなど海外拠

点を複数持っています。 

このように、ユーロジェルム社は一環したサービスをご提供し顧客の満足度を満たしていきます。 

 

2. 特に日本に紹介したい活動内容／製品 
穀物粉又は穀物関連の製品を使用する全ての産業：製粉、製パン、クッキー、パスタのメーカー。 

我社のノウハウは、粉の調整と製パンにおける改良に関わる長期に亘る経験に支えられ、成分構成、味覚、

見た目、原価、製品の均一性などに関するあらゆる問題に対処できます。 
 

3. 日本で探しているビジネスパートナー・希望業種 
製パン、製粉業に携わる我社の顧客が抱える問題点を的確に理解できる輸入業者。又は、製粉、製パン業、

クッキー、麺類のメーカーで、大量購入が可能な大きさのメーカー。 



 

 

 

 

 

 

 
 

    
 


